SCHEDULED DINNER CRUISE WITH LIVE PIANO BATTLE SHOW info@budapestdanubecruise.com
MENETRENDSZERINTI VACSORAS HAJOZAS A DUNAN, ELO ZONGORA SHOW-VAL Tel.: +36703669641

Price in EUR/person Weekdays Weekend* . .
, . /p L vs/ L / Dinner package includes Vacsora csomag tartalma
Ar HUF/f6 Hétkdznap Hétvége*
* 2,5-hour program (incl. 2-hour cruising time) * 2,5-6rds program (2 éra sétahajézassal)
* welcome drink * idvozl6 ital
4-course dinner / 91 EUR / 97 EUR / * 4-course served dinner * 3-fogdsos felszolgalt vacsora
4-fogasos vacsora 36.855 HUF | 39.285 HUF (amuse-bouche, soup, main dish, dessert) (amuse-bouche, leves, f6étel, desszert)
* él6 zongora zene * live piano music
* zongora "csata" énekesnével * piano battle show with singer
Table by the window . . . y 2 "
y . 25 EUR / 10.000 HUF Supplement price is per person Az ablak melletti asztal felar per f6 értendé
/Ablak melletti asztal
* Friday, Saturday and Sunday / Péntek, szombat, vasarnap
Amuse-bouche: Caponata schiacciata (Sicilian veggie stew) Amuse-Bouche falatka: Sziciliai lecsé
Soups: Chicken dumpling soup with tarragon, Seasonal soup Levesek: Tarkonyos tejszines csirkegombdc leves, Szezondlis leves
Main courses: Féételek:
Porcini and wild mushroom gnocchi Varganyas erdei gombas gnocchi
Pesto chicken roulade, risotto bianco Pestos csirkerolad, risotto bianco
French pork chop, Dijon mustard jus, potato gratin Francia sertéskaraj, dijoni mustar jus, gratin burgonya
Goat cheese and zucchini casserole, dried tomatoes, basil Kecskesajt, cukkini, aszalt paradicsom, bazsalikom
Desserts: Desszertek:
Coriander lemon courd, mascarpone, sweet crumbs Korianderes, mascarponés citromkrém édesmorzsaval

Avocado chocolate mousse Avokadds csokimousse



