SCHEDULED DINNER CRUISE WITH LIVE PIANO BATTLE SHOW info@budapestdanubecruise.com

MENETRENDSZERINTI VACSORAS HAJOZAS A DUNAN, ELO ZONGORA SHOW-VAL Tel.: +36703669641

F"rlce n E’l,JR/person W?ekflays/ Wea’ake’nd / Dinner package includes Vacsora csomag tartalma
Ar HUF/f6 Hétkéznap Hétvége
* 2,5-hour program (incl. 2-hour cruising time) * 2,5-0ras program (2 éra sétahajozassal)
* welcome drink * Gdvozlé ital
4-course dinner / 77 EUR / 81 EUR / * 4-course served dinner * 3-fogdsos felszolgalt vacsora
4-fogasos vacsora 31.570 HUF | 33.210 HUF (amuse-bouche, soup, main dish, dessert) (amuse-bouche, leves, f6étel, desszert)
* él6 zongora zene * live piano music
* zongora "csata" énekesnével * piano battle show with singer
Table by the window/ 20 EUR / 8.200 HUF Supplement price is per person Az ablak melletti asztal felar per f6 értendé
Ablak melletti asztal
Amuse-bouche: Vegan cranberry pecan cheese truffle Amuse-Bouche falatka: Pekandids-vorosafonyas vegan sajttriiffel
Soups: Seasonal soup, Veal ragout soup with potato dumplings from Nyirség Levesek: Nyirségi gombdcleves, Szezonalis leves
Main courses: Hungarian vegan ratatouille F6ételek: Magyaros vegén lecso
Black sesame crusted salmon steak with chili-mint pea purée and pea fritter Feketeszezdmos lazac steak mentds-chilis borsdplirével és zéldborsé fritterrel
Chicken breast with celery purée, bread dumpling with spinach and pickled red onion Jércemell zellerpirével, parajos szalvétagombadccal és savanyitott lilahagymaval
Duck leg confit with gravy sauce, cabbage noodles, chimney cake garnish Ropogds kacsacomb kiirtéskaldcsba rejtett kdposztas cvekedlivel, gravy martassal
Bacon-wrapped pork tenderloin with grilled potato and red onion chutney Baconbe gongyolt sertéssziiz parazsburgonyaval és lilahagyma lekvarral
Beef ragout made with dark beer, mushrooms and dark chocolate, bread dumpling Barnasoros-gombas marharagu étcsokoladéval és hazi szalvétagombdccal
Desserts: Strawberry-basil chia pudding Desszertek: Epres bazsalikomos chia puding
White chocolate lemon-pistachio sponge cake Pisztacias fehércsokis citromos szelet

Chili chocolate mousse with pecan nuts Pekandids-chilis csoki mousse



